% CARINA'S GENUSSGARTEN
BY BRAUHAUS SCHIEBEN

GASTSTATTE - BIERGARTEN - CATERING

PARTYSERVICE

FUR IHR GELUNGENES FEST!




DAS BRAUHAUS IN SCHIEBEN —

Unser Landgasthof ist ein Haus familidrer Gastlichkeit und gemiitlicher At-
mosphdre. In unserem traditionsreichen Haus, welches seit 1879 in Familien-
besitz ist, wurde unter anderem bis 1920 eine hauseigene Brauerei betrieben,
worauf der heutige Name des Brauhauses in SchieRen zurilickzufiihren ist.

1990 - Anton und Beate Weithmann er6ffnen die hauseigene
Metzgerei, mit groRem Erfolg.

1991 - Die Erste der fiinften Generation wird geboren Carina Sophia
Weithmann.

1992 - Die Gast- und Landwirtschaft der Eltern Magdalena und
Anton Weithmann sen. wird von Anton und Beate Weithmann
tibernommen, der gesamte Landgasthof einschlieRlich der
Metzgerei wird nun von der Familie Weithmann betrieben.

1993- Die Landwirtschaft wird stillgelegt. Restaurierung und Umge-

1995 staltung des gesamten Innen- und AuBenbereichs des Gebau-
des. Von Februar bis August wird zusatzlich noch der Ver-
kaufsladen der Metzgerei umgebaut.

1994 - Unsere flinfte Generation bekommt Zuwachs mit Stefanie
Judith Weithmann.

1995 - Die fiinfte Generation ist komplett mit der Geburt von
Maximilian Weithmann.

1997 - Der alte Stall der stillgelegten Landwirtschaft wird abgerissen.
Mit genligend neuem Platz beginnt der Neubau und die Erwei-
terung der Metzgerei.

2005 - zweite Renovierung unseres groen Saals, dieser bietet genau
das richtige Umfeld fiir Festlichkeiten aller Art.

2009 - Auszeichnung des gesamten Betriebes mit der EU-Zulassung.
Der Betrieb wird auRerdem erfolgreich auf erneuerbare Ener-
gien umgestellt.



SEIT 1879 IN FAMILIENBESITZ

2012 -

Im April tbernimmt Carina Weithmann den Gasthof ihrer El-

tern und fiihrt diesen unter dem Namen Carina's Genussgar-

ten weiter. Schwester Stefanie Weithmann kommt nach ihrer
Ausbildung zurtick in den Familienbetrieb und wird die Kochin
des Genussgartens.

2013 - wurde der neue Biergarten gebaut und erdffnet der bis zu

2014 -

2017 -

2018 -

2020 -

2021 -

2022 -

150 Gaste fasst.

Komplette Renovierung des Nebenzimmers das als Jagdstube
mit 20 Sitzplatzen perfektes Ambiente fiir kleinere Festlich-
keiten bietet.

Das Brauhaus bekommt Verstarkung die sechste Generation
wird geboren, Leonard Damian Hopp.

Unsere Stube wird renoviert und erstrahlt in neuem Glanz.

Die Hauptkiiche wird komplett erneuert, das Nebenzimmer
wird umgebaut und ist jetzt ebenfalls Teil der neuen Kiiche.
Die Sanitaranlagen werden ebenso grundiiberholt und das
Brauhaus wird auf den neuesten Stand gebracht. Die alte
tiberdachte Terrasse wird abgerissen damit dort im darauffol-
genden Jahr das Hexenhaus gebaut werden kann.

Anbau des Hexenhauses an unsere Stube. Unser Hexenhaus

bietet mit seiner besonderen Atmosphare, den perfekten Ort
um lhren besonderen Anlass jeglicher Art zu feiern. Es wurde
vom Bund Deutscher Architekten mit dem "Thomas Wechs
Preis" ausgezeichnet. Die sechste Generation bekommt er-

neut Verstarkung,durch die Geburt von Eva Jurgeleit.

Unser Biergarten bekommt eine Uberdachung. Damit bietet er
ein wunderbar mediterranes Flair, um an lauen Sommeraben-
den den Tag mit gutem Essen ausklingen zu lassen.



SEIT 1879 IN FAMILIENBESITZ

Unser Partyservice - alles fiir ein gelungenes Fest

Unsere Speisen werden unmittelbar vor der Veranstaltung vor-
bereitet und wir verwenden hierzu ausschlieBlich Fleisch- und
Wourstwaren aus unserer Landmetzgerei. Das garantiert lhnen
hochste Qualitat und besten Geschmack.

Wir organisieren lhr Fest nach Ihren individuellen Wiinschen.
Feiern Sie mit uns Hochzeiten, Familienfeiern, Geburtstage,
Jubilden oder andere Events.

Legen Sie lhre Veranstaltung in unsere Hande. Sie feiern und
genieBen und wir ibernehmen die komplette Organisation lhres
Events von der Meniplanung bis zum Service.

Wir beraten Sie gerne und lassen lhre Veranstaltung zu einem
Erlebnis werden! Lassen Sie sich von uns verwohnen!
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SUPPEN

Preis pro Portion in EUR

7 %MwSt.
Schwabische Hochzeitssuppen ... 5,10
(Brat-, Leberknédel und Maultasche)
Hausgemachte Gulaschsuppe ... 5,90
Bratspatzlesuppe ... 4,80
Leberspatzlesuppe ... 5,30
Bratstrudelsuppe ... 5,10

Cremesuppen (saisonbedingt) ............cccooiiiiiiiiiiiiiiiiiii i 5,10




HAUPTGERICHTE VOM SCHWEIN

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Spanferkel am Stiick gebraten ... 11,90
mit Semmelknddelfiillung (ab 25 Portionen)

Spanferkel geschnitten gebraten ... 7.40
Surbraten vom Schwein (mager oder durchwachsen) ........................ 6,80
Krustenbraten (mager oder durchwachsen) .............ccccocooiiiiiiiiiii.. 6,80
Rollbraten oder Bayrischer Bierbraten ... 6,80
Zigeunerbraten oder Zigeunerbauch ... 6.80
Stdtirolerbraten (gefiillt mit Brezen und Speck) ..........ccoooviiiiiiiiiiin. 7,40
Geflllter Schweinebraten ... 7,10
(mit verschiedenen Fillungen lhrer Wahl)

Gemischter Braten (Schwein und Rind) .........oooiiiiiiiiiiiiiiiieiiieiii 7.90
SchaschlikspieRe oder Schaschlikpfanne ... 6,10
Fleischkichle (1 Stlick) ..oovvoeiieeiiee e 3,10
Gyrospfanne ... 6,70
Jagerpfanne mit Champignons ... 6,70
Gulasch gemischt (Schwein und Rind) ........coooooiiiiiiii 6,70

Preis pro kg in EUR
7% MwSt.

Gegrillte Schweinshaxen ... 10,10
Spare Ribs gegrillt ... 9,60



HAUPTGERICHTE VOM RIND

Preis pro Portion in EUR

7% MwsSt.
Rinderschmorbackchen ..., 8,60
Sauerbraten (mit heiRer Pfirsich und Preiselbeeren) ...........ccccccvvvvvennn... 8,30
Jagerbraten mit Pilzen und Rostzwiebeln ... 9,10
Rinderbraten mit Ananas und Preiselbeeren ............................... 8,60
Rindertafelspitz gekocht mit Rahmwirsing ... 9,60
Rinderrouladen ... 8,60
Zwiebelrostbraten ... 13,60
Zwiebelrostbraten klein ... 11,60

HAUPTGERICHTE VOM KALB

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Wiener Schnitzel ... 9,70
Wiener Schnitzel klein ... 7,90
Kalbsbraten oder Kalbsrahmbraten ........................................ 11,10
Geflllter Kalbsbraten ... 11,30
Kalbsnierenbraten ... 10,10

Geflllte Kalbsbrust ... 9,20



DREIERLEI VOM FILET

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Rinderfilet im Pfeffermantel ... 20,90
Rinderfilet im Speckmantel ... 20,90
Rinderfilet mit Wiesenkrautern ... 20,90
Rinderfiletspitzen im Pfefferrahm ... 21,80
Kalbsfilet gegrillt ... 21,80
Kalbsfilet im Krautermantel ... 21,80
Schweinefilet in der Parmesankraduterkruste .......................... 10,10
Schweinefilet im Schinkenmantel ... ... 9,50
Schweinefilet in KirschwassersoRe .................ccoooiiiin, 9,50
Schweinefilet in CalvadossoRe ... 9,70
(mit karamellisierten Apfeln)
Schweinefilet gefiillt mit Brat, Krautern, Gemiise ...................... 9,70
Schweinefilet italienisch ... 11,50

(mit Rucola, getrockneten Tomaten, Pinienkerne)

Frihlingsfilet (gefillt mit Schinken und Kédse) ...................... 11,50




HAUPTGERICHTE VOM WILD & GEFLUGEL

Preis pro Portion in EUR

7% MwsSt.
Wildtopfle mit Speck und Pilzen ... 14,20
Rehbraten von der Keule ... 13,40
(mit heiker Birne und Preiselbeeren)
1/2 gegrillte Ente (mit SoRe und Apfelmus).......ccccrerriierriereieennenne 13,50
1/4 gegrillte Gans (mit SoRe und Apfelmus) ..........ccocooiiiiiiii... 15,50
1/2 gegrilltes Hahnchen ... 6.50
Hahnchenschenkel gebraten ... 4,20
Putencurry mit Friichten ... 8,40

LECKERE FISCHGERICHTE

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Zanderfilet in Curryschaum ... 13,70
Zanderfilet mit Mandelbutter ... 13,70
Lachsfilet auf DillsoRe ............ooiiiiii 11,80

Lachssteak in KartoffelsoRe . ... 11,80



VEGETARISCHE GERICHTE

Preis pro Portion in EUR

7% MwsSt.
Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebel ... 6,30
Gemiisetagliatelle. ... 6,90
GemUselasagne ... ... 7,20
TrieRknodel mit geriebenem Parmesan ... 11,10

(Spinat-, Kdse- und Rotebeeteknddel)

Kichererbsencurry (vegan) ... 8,20




UNSERE SCHNITZELVARIATIONEN

Preis pro Portion in EUR
7% MwSt.

Klein GroR

Schnitzel ... 4,50 ........ 5,50
(paniert vom Schwein)

Cordon BleU. ..o 5,30........ 6,30
Rahmschnitzel ... 4,90........ 5,90
Miinchnerschnitzel ... 4,90 ........ 5,90
(Speck-, Zwiebelpanade)

Kirbiskernschnitzel ... 490 ... 5,90
Jagerschnitzel. ... 4,90 ........ 5,90
Meerrettichschnitzel ... 490 ... 5,90
Paprikaschnitzel ... 4,90 ........ 5,90
Allgauer-Kaseschnitzel ... 7,20 ... 8,70
(mit Schinken, Spargel u. Kase liberbacken)

Putenschnitzel ... 5,10........ 6,30
Tirolerschnitzel (Kdsepanade) ...........ccocoooiiiiiiiii. 4,90 ........ 5,90
Nussschnitzel ... 4,90 ........ 5,90
Rustikalschnitzel ... 490 ... 5,90
(Karotten-, Pepperoni-, Paprika-, Zucchinipanade)

Hittenschnitzel gefiillt mit Raclette .......................... 6,10........ 6.50

Allgauer Cordon Bleu gefiillt mit Rauchfleisch ......... 6,10 ........ 6,50



BEILAGEN

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Hausgemachte Spatzle ... 3,50
Semmel-, oder Speckknodel ... 3,60
Rostkartoffeln ... 3,60
Krautschupfnudeln ... 4,90
Kroketten oder Prinzesskartoffeln ... 3,50
Kartoffelgratin ... 3,60
Kartoffelrosti ... 3,50
Wedges (wilde Kartoffeln) ............occoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiic i 3,50
Grillgemuise ... 3,10
Gemiseplatte ... 4,50

Sauerkraut oder Rotkraut ... 3,10




SALATE DER SAISON

Unser Salatbuffet stellen wir ganz nach Ihren Wiinschen zusammen.
Hier ein kleiner Auszug aus unseren vielseitigen Salaten.
(je nach Saison frisch vom Wochenmarkt)

Preis pro Person in EUR

7% MwSt.
Salatbuffet oo 6,50
Kartoffelsalat ..o 3,80

Krautsalat, Karottensalat, Rettichsalat,Rote Beete, Lauchsalat,
Rucolasalat, Hirtensalat mit Schafskase, Gemischter Blattsalat,
Nudelsalat, Kasesalat




ITALIENISCHE SPEZIALITATEN

Antipasti (je nach Saison)
Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Zucchini gegrillt, Auberginen, Oliven ..o 12,50
Gefiillte Champignons ... 12,50
Gegrillte Champignons, Paprika ......c.ccccoiiiiiiiiiiiiiic 12,50
Pepperoni mit Rucolafrischkdse gefillt ........ccccocoviiiiiiiinnnn. 12,50
Tomaten gegrillt mit Schafskdse ..o 12,50
Eingelegte Garnelen in Knoblauchdl ... 14,20
Carpaccio vom Rinderfilet ... 14,20
(mit Parmesan und Rucola)
Grissini mit Parmaschinken ummantelt ... 5,50
Caprese Tomate-Mozzarella ... 5,90
Vitello TONNAto oo 14,20

(Kalbsfleisch mit Thunfischsauce)

Italienischer Salamiaufschnitt
und Schinkenspezialitaten ... 11,50




ITALIENISCHE HAUPTGERICHTE

Preis pro Portion in EUR

7 % Mw St.

Klein GroR
Gefiilltes Schweinefilet italienisch ............................. 11,50
(mit Mozzarella, getrockneten Tomaten und Parmaschinken)
OSSODUCO ..o 13,30
(Geschmorte Kalbshaxe mit Krdutern)
Piccata Milanese ... 5,10 ....... 6,40
(Schweineschnitzel in der Ei-Parmesanpanade mit TomatensoRe)
Saltimbocca Schnitzel ... 9,60 ... 11,50
(Kalbschnitzel mit Salbei und Parmaschinken)
Mailanderschnitzel ... 5,00 ....... 6,20

(mit Parmesan und Krauter)

PASTAGERICHTE

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Spaghetti aglio e olio ... 7,00
Spaghetti mit TomatensoRe ... 7,00
Spaghetti mit Bolognese ... 7,80
Tagliatelle alla Salmone (Lachsnudeln) ... 9,80
Rigatoni Bolognese (Hackfleischnudeln) ............ccccoocooiiiiiiiiiiiii.. 7.80
Tortellini al forno (Schinken-SahnesoRe) ..........cccoeveeeiiiiiiiiiieeeeeee... 7.80
Basilikumtagliatelle ... 6.50
Spaghetti Carbonara ... 7,80
Farfalle mit Walnuss—SpecksoRe ... 7,80
LaSagNe oo 8,20

Ratatouille siidlandische Spezialitaten (bunter Gemiisetopf) ........... 5,50



KASESPEZIALITATEN

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Regionale Kdseauswahl ... 14,00
(reichlich mit Friichten auf Platten garniert)
Bayrischer Obatzter ... 5,50
Verschiedene Frischkasespezialitaten ... 5,50

FISCHPLATTEN

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Gebeizter Gravedlachs ... 12,50
Forellenfilet ... 12,50
Meeresfrichtesalat ... 15,10
Gemischte Fischplatte ... 16,90

REGIONALE BROTSPEZIALITATEN

Schwarz-, und WeiRbrot, Kérnerbrot, Holzofenbrot, Baguette-
stangen, Ciabatta, Partysemmelrad, Partysemmel, Brezeln und
verschiedene Semmel



KALTE PLATTEN

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
Hausmacherplatten ... 10,10
Gemischte kalte Platten ... 11,10
Roh- und Kochschinken ... 11,10
Gemischte Wurst-, Schinken-, Rauchfleischplatte ............... 11,10
Gemischte kalte Platten mit Hackfleischkiichlein,

Hahnchenschenkel und Minischnitzel ..................................... 14,60
Roastbeefplatte ... 16,40

BROTZEITEN

Preis pro Portion in EUR
7% MwsSt.  19% MwsSt.

Waurstsalat ..o 6,90
Schweizer Wurstsalat ... 7,10
LUMPENSUPPE oo 7,90
Pressack SaUer ... o 6,80

Saurer Kase mit Zwiebeln ... 7,60




FINGERFOOD

Preis pro Stiick in EUR

7% MwSt.
CaNAPES i 3,80
(mit Wurst, Kdse, Fisch belegt)

Tomate - MozzarellaspieRe ... 3,10
HackfleischspieRe ... 5,10
GarnelenspieRe ... 6,10

UNSERE SUBEN DESSERTS

Preis pro Portion in EUR

7% MwSt.
SchokoladenmouUSSe . .. 5,50
TIFAMUISU oo 5,50
Obstsalat ... 5,50
verschiedene Mousse und Cremes ... 5,50
Panna Cotta ..o 5,50
Apfelstrudel mit VanillesoRe ... 7,50
Bayrisch Creme ... 5,50
Schokoladentortchen ... 7.50
KaisersChmarren oo 7,50

Nachtischbuffet ... 12,50



GESCHIRR- UND ABHOLSERVICE

Preis inkl. 7% MwSt. in EUR

Geschirr leihweise

Fleischteller mit Besteck ...........coooiiiiiiii je Set ...... 0,90
Kuchenteller mit Kuchengabel ... je Set ... 0,70
Kaffeetasse mit Untertasse und Kaffeeloffel ............. je Set ...... 0,90

Geschirr reinigen

Chafing Dish reinigen ... je Stk. ... 6.50
Teller mit Besteck reinigen ... je Set ... 1,50
Schiissel reinigen ... je Stk. ..... 1,90
Schopfbesteck reinigen ... je Stk. ... 1,20
Kaffeegeschirr reinigen ... je Stk. ..... 1,50
Salatteller reinigen ... je Stk. ..... 1,20
Suppenteller reinigen ... je Stk. ... 1,20
Geschirrabholung

Blffetpersonal ... je std. .. 28,00
Personal (Fahrer) ... je std. .. 28,00

Fahrtkosten ... prokm .... 1,20




. ~1+iq ab
ZUM BRAUHAUS quiti9

Kirchplatz 4

89297 SchieRen

Tel.07300/9227084

Fax: 07300/5961 scan mich
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info@carinas—genussgarten.de o

www.carinas-genussgarten.de [=]




