% CARINA'S GENUSSGARTEN
BY BRAUHAUS SCHIEBEN

GASTSTATTE - BIERGARTEN - CATERING

SPEISEKARTE




DAS BRAUHAUS IN SCHIEBEN —

Unser Landgasthof ist ein Haus der gepflegten Gastlichkeit mit
familidarer Atmosphare. In unserem traditionsreichen Haus,
welches seit 1879 in Familienbesitz ist, wurde unter anderem bis
1920 eine hauseigene Brauerei betrieben, worauf der heutige
Namen des Brauhauses in SchieRen zurilickzufiihren ist.

1990 - iber jahrelangen landwirtschaftlichen Selbsterwerb,
eroffnete Anton und Beate Weithmann schlieBlich die hauseigene
Metzgerei, die mit der EU-Zulassung ausgezeichnet wird.

1992 - wird die Gastwirtschaft der Eltern iibernommen, der
gesamte Landgasthof wird nun von der Familie Weithmann betrieben.

1993 -1995 kompletter Umbau des gesamten Gebdudes und
erste groRe Saalrenovierung.

1997 - Neubau und Erweiterung der Metzgerei.
2005 - zweite grole Saalrenovierung.
2009 - Auszeichnung des Betriebs mit der EU-Zulassung.

2012 - Carina Weithmann libernimmt das Gasthaus und
leitet dieses unter dem Namen Carina”s Genussgarten

Offnungszeiten

Mittwoch bis Samstag ab 17:00 Uhr und

Sonntag von 11:00 Uhr bis 21:00 Uhr
durchgehend mit warmer Kiiche

SEIT 1879 IN FAMILIENBESITZ

Unser Partyservice - alles fiir ein gelungenes Fest

Unsere Speisen werden unmittelbar vor der Veranstaltung vor-
bereitet und wir verwenden hierzu ausschlieflich Fleisch- und
Wurstwaren aus unserer Landmetzgerei. Das garantiert lhnen
hochste Qualitat und besten Geschmack.

Wir organisieren lhr Fest nach lhren individuellen Wiinschen.
Feiern Sie mit uns Hochzeiten, Familienfeiern, Geburtstage,
Jubilden oder andere Events.

Legen Sie lhre Veranstaltung in unsere Hande. Sie feiern und
genieBen und wir libernehmen die komplette Organisation lhres
Events von der Meniiplanung bis zum Service.

Wir beraten Sie gerne und lassen Ihre Veranstaltung zu einem
Erlebnis werden! Lassen Sie sich von uns verwohnen!
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SUPPEN

HAUPTSPEISEN

Preis pro Portion in EUR
Fladlesuppe * 7 37 A RN 3,90

in Streifen geschnittene Pfannkuchen in kraftiger Suppenbriihe

Allgduer Hochzeitssuppe #7371 N 4,20
Rinderkraftbriihe mit Brat,-Leberknddel, Maulasche und Backerbsen

SALATE

Preis pro Portion in EUR

Beilagensalat > & 1 F Bl 4,20
knackige und frisch zubereitete Blatt- und Rohkostsalate der Saison
mit Dressing

LSchlemmersalat” > 8 1R R L e 10,90
groBe bunte Salatplatte mit Putenstreifen im Sesammantel und Baquette
Schnitzelsalat > & 1 ol 10,90

panierte Schweineschnitzelstreifen auf einer groRen Variation
von bunten Salaten mit Baquette

GroRer gemischter Salatteller >822 =FH 1 6.60
knackige und frisch zubereitete Blatt- und Rohkostsalate der Saison
mit Dressing

Preis pro Portion in EUR

Cordon Bleu 245 78 13- A B o N e 10,90

aus dem Schweineriicken, gefiillt mit Schinken und Kase,
Pommes Frites oder mit Spatzle und BratensoRe

Schnitzel "Wiener Art” 245 7.8 13 = A H N e, 9,80

aus dem Schweinerticken mit Pommes Frites

oder Spatzle und BratensoRe

Zwiebelrostbraten 24— A F B N 18,30
aus dem Roastbeef mit Spatzle und BratensoRe
.Schwadbische Leckerle” 2 4= A F o N 19,30

Zwiebelrostbraten aus dem Roastbeef
mit Allgduer Kadsespatzle und Réstzwiebel

LHaustopfle” 2 4= A RN 19,30
kleiner Zwiebelrostbraten, gegrilltes Schweinefilet auf
Allgduer Kdsespatzle, Krautspatzle und Rostzwiebel




VEGETARISCH

FESTTAGSBRATEN

Allgauer Kasespatzle & M1 -AFN s
mit Bergkdse von der Sennerei Burgeis und Rostzwiebeln

Kichererbsencurry 8% "
mit knackigem Gemiise und Kartoffelwirfeln

Preis pro Portion in EUR

Preis pro Portion in EUR

Preis pro Portion in EUR

Rinderschmorbraten #4=AFHN 12,50
mit Ananas, Preiselbeeren, Spatzle und BratensoRe
Jagerbraten 247 A RN 13,20

vom Rind mit Spatzle, gebratenen Champignons,
Rostzwiebel und BratensoRe

Ofenfrischer Schweinebraten 24 =A FH N e, 9,80
mit Spatzle und BratensoRe




LECKERE BROTZEITEN

Preis pro Portion in EUR

Bayerischer Wurstsalat #7 =4 1 L 7,20
mit Lyoner aus der hauseigenen Metzgerei,

fein geschnittene Zwiebelringe und Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat %77 A Lee 7,90
mit Lyoner aus der hauseigenen Metzgerei, Emmentaler Streifen,

fein geschnittene Zwiebelringe und Bauernbrot

LSLumpensuppe” 7 Al e 8,60
mit Lyoner, weiRer-, und roter Pressack, Schwarzwurst

aus der hauseigenen Metzgerei, Romadur, fein geschnittene

Zwiebelringe und Bauernbrot

1 Paar Bratwurst & 7 2 o0 b 8.30
mit Kartoffelsalat und knackigen und frisch zubereiteten

Blatt- und Rohkostsalaten der Saison mit Dressing und kraftige SoRe

e Q - ¢t e  The o Hausgemachte Bratensulze 347 AH LN e 6,80
hy = . L Ry : . mit Bauernbrot
e 1

Hausgemachte Bratensulze 3471 LN s 8.30
mit réschen Bratkartoffeln

‘ Alle unsere Gerichte kénnen Sie auch als kleine Portion fiir Senioren oder Kinder
um 1,50 € giinstiger erhalten.



SUBE DESSERTS

Preis pro Portion in EUR

AFFOgato 22 mF 4,20
Espresso mit Vanilleeis

ISkt ee 1 o T e 5,10
mit Vanilleeis, Portion Sahne

Kinder — Becher 1 8 e e 4,20

Erdbeereis, Schokoladeneis, Portion Sahne, bunte Smarties

Gemischter Eisbecher *8-F
3 Kugeln Eis

oY LA LT oY e T T 101 Y= 4,50
ML POMTION SANNE ceeieiiiet e ettt et e e e e e e e e e e e e s e e e e eneenens 4,90
Walnussbecher 2 8 G N e 7,90
Walnusseis, Portion Sahne und Eierlikor

HeiR e LiebDe 1 8 e aees 6,50
Vanilleeis, heiRe Himbeeren, Portion Sahne

Erdbeerbecher 1 8 e 6,50

Vanilleeis, Erdbeeren, Portion Sahne

ZUSATZSTOFFE

1 — enthalt Farbstoff(e)

2 — enthdlt Konservierungsstoff(e)
3 — enthdlt Antioxidationsmittel

4 — enthalt Geschmacksverstarker
5 — enthalt Schwefeldioxyd

6 — enthalt Schwarzungsmittel

7 — enthalt Phosphat

8 — enthadlt MilcheiweiR

9 — koffeinhaltig

10 — chininhaltig

11 — enthdlt SiRungsmitteln

12 — enthdlt eine Phenylalaminquelle (Aspartam)
13 — gewachst

14 — enthdlt Taurin

ALLERGENE

Die Allergenkarte stellt Thnen unser Servicepersonal auf Anfrage
gerne zur Verfligung.




ZUM BRAUHAUS

Kirchplatz 4
89297 SchieRen

Tel.07300/9227084
Fax: 07300/5961

info@carinas—genussgarten.de
www.carinas-genussgarten.de




