
SPEISEKARTE



Unser Landgasthof ist ein Haus der gepflegten Gastlichkeit mit  
familiärer Atmosphäre. In unserem traditionsreichen Haus,  
welches seit 1879 in Familienbesitz ist, wurde unter anderem bis 
1920 eine hauseigene Brauerei betrieben, worauf der heutige  
Namen des Bräuhauses in Schießen zurückzuführen ist.

1990 - über jahrelangen landwirtschaftlichen Selbsterwerb,  
eröffnete Anton und Beate Weithmann schließlich die hauseigene 
Metzgerei, die mit der EU-Zulassung ausgezeichnet wird.

1992 - wird die Gastwirtschaft der Eltern übernommen, der  
gesamte Landgasthof wird nun von der Familie Weithmann betrieben.

1993 - 1995 kompletter Umbau des gesamten Gebäudes und  
erste große Saalrenovierung.

1997 - Neubau und Erweiterung der Metzgerei.

2005 - zweite große Saalrenovierung.

2009 - Auszeichnung des Betriebs mit der EU-Zulassung.

2012 - Carina Weithmann übernimmt das Gasthaus und  
leitet dieses unter dem Namen Carina´s Genussgarten

Unser Partyservice - alles für ein gelungenes Fest

Unsere Speisen werden unmittelbar vor der Veranstaltung vor-
bereitet und wir verwenden hierzu ausschließlich Fleisch- und 
Wurstwaren aus unserer Landmetzgerei. Das garantiert Ihnen 
höchste Qualität und besten Geschmack.

Wir organisieren Ihr Fest nach Ihren individuellen Wünschen.  
Feiern Sie mit uns Hochzeiten, Familienfeiern, Geburtstage,  
Jubiläen oder andere Events.

Legen Sie Ihre Veranstaltung in unsere Hände. Sie feiern und  
genießen und wir übernehmen die komplette Organisation Ihres 
Events von der Menüplanung bis zum Service.

Wir beraten Sie gerne und lassen Ihre Veranstaltung zu einem  
Erlebnis werden! Lassen Sie sich von uns verwöhnen!

DAS BRÄUHAUS IN SCHIE EN - SEIT 1879 IN FAMILIENBESITZ

Öffnungszeiten

Mittwoch bis Samstag ab 17:00 Uhr und  
Sonntag von 11:00 Uhr bis 21:00 Uhr  
durchgehend mit warmer Küche



Preis pro Portion in EUR

Flädlesuppe 4, 7, 3 – A, H, N  .................................................................. 3,90
in Streifen geschnittene Pfannkuchen in kräftiger Suppenbrühe

Allgäuer Hochzeitssuppe 4, 7, 3 – H, N  ............................................... 4,20
Rinderkraftbrühe mit Brät,-Leberknödel, Maulasche und Backerbsen

Preis pro Portion in EUR

Cordon Bleu 2, 4, 5, 7, 8, 13 – A, F, H, N  ...................................................  10,90
aus dem Schweinerücken, gefüllt mit Schinken und Käse, 
Pommes Frites oder mit Spätzle und Bratensoße 

Schnitzel “Wiener Art“ 2, 4, 5, 7, 8, 13 – A, F, H, N  ..................................... 9,80
aus dem Schweinerücken mit Pommes Frites
oder Spätzle und Bratensoße

Zwiebelrostbraten 2, 4 – A, F, H, N  ....................................................  18,30
aus dem Roastbeef mit Spätzle und Bratensoße

„Schwäbische Leckerle“ 2, 4 – A, F, H, N  ............................................  19,30
Zwiebelrostbraten aus dem Roastbeef 
mit Allgäuer Käsespätzle und Röstzwiebel

„Haustöpfle“ 2, 4 – A, F, H, N  ..............................................................  19,30
kleiner Zwiebelrostbraten, gegrilltes Schweinefilet auf
Allgäuer Käsespätzle, Krautspätzle und Röstzwiebel

SUPPEN HAUPTSPEISEN

SALATE

Preis pro Portion in EUR

Beilagensalat 5, 8, 11 – F, H, I  ............................................................... 4,20
knackige und frisch zubereitete Blatt- und Rohkostsalate der Saison 
mit Dressing

„Schlemmersalat“ 5, 8, 11 – F, H, I,J  ....................................................  10,90
große bunte Salatplatte mit Putenstreifen im Sesammantel und Baquette

Schnitzelsalat 5, 8, 11 – F, H, I  ...........................................................  10,90
panierte Schweineschnitzelstreifen auf einer großen Variation 
von bunten Salaten mit Baquette

Großer gemischter Salatteller 5, 8, 11 – F, H, I  .................................... 6,60
knackige und frisch zubereitete Blatt- und Rohkostsalate der Saison 
mit Dressing



Preis pro Portion in EUR

Allgäuer Käsespätzle 8, 11 – A, F, N  ..................................................... 7,60
mit Bergkäse von der Sennerei Burgeis und Röstzwiebeln

VEGETARISCH

VEGAN

FESTTAGSBRATEN

Preis pro Portion in EUR

Kichererbsencurry 8 – F, H  ................................................................ 8,90
mit knackigem Gemüse und Kartoffelwürfeln

Preis pro Portion in EUR

Rinderschmorbraten 2,4 – A, F, H, N  ..................................................  12,50
mit Ananas, Preiselbeeren, Spätzle und Bratensoße

Jägerbraten 2,4 – A, F, H, N  ................................................................  13,20
vom Rind mit Spätzle, gebratenen Champignons, 
Röstzwiebel und Bratensoße

Ofenfrischer Schweinebraten 2,4 – A, F, H, N  ...................................... 9,80
mit Spätzle und Bratensoße



LECKERE BROTZEITEN

Alle unsere Gerichte können Sie auch als kleine Portion für Senioren oder Kinder  
um 1,50 € günstiger erhalten.

Preis pro Portion in EUR

Bayerischer Wurstsalat 4, 7 – A, I  ..................................................... 7,20
mit Lyoner aus der hauseigenen Metzgerei, 
fein geschnittene Zwiebelringe und Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat 4, 7 – A, I  ........................................................ 7,90
mit Lyoner aus der hauseigenen Metzgerei, Emmentaler Streifen, 
fein geschnittene Zwiebelringe und Bauernbrot

„Lumpensuppe“ 4, 7 – A, I  .................................................................. 8,60
mit Lyoner, weißer-, und roter Pressack, Schwarzwurst 
aus der hauseigenen Metzgerei, Romadur, fein geschnittene 
Zwiebelringe und Bauernbrot

1 Paar Bratwurst 4, 7, 11 –H, I  ............................................................ 8,30
mit Kartoffelsalat und knackigen und frisch zubereiteten 
Blatt- und Rohkostsalaten der Saison mit Dressing und kräftige Soße

Hausgemachte Bratensulze 3, 4, 7 – A, H, I, N  ....................................... 6,80
mit Bauernbrot

Hausgemachte Bratensulze 3, 4, 7 – H, I, N  ......................................... 8,30
mit röschen Bratkartoffeln



SÜ E DESSERTS ZUSATZSTOFFE

Preis pro Portion in EUR

Affogato 1, 9 – F  ............................................................................... 4,20
Espresso mit Vanilleeis

Eiskaffee 1, 9 – F  ............................................................................... 5,10
mit Vanilleeis, Portion Sahne

Kinder – Becher 1, 8 – F  .................................................................... 4,20
Erdbeereis, Schokoladeneis, Portion Sahne, bunte Smarties

Gemischter Eisbecher 1, 8 – F 
3 Kugeln Eis 
ohne Portion Sahne ............................................................................. 4,50
mit Portion Sahne ............................................................................... 4,90

Walnussbecher 1, 8 – F, G, N  ............................................................... 7,90
Walnusseis, Portion Sahne und Eierlikör

Heiße Liebe 1, 8 – F ........................................................................... 6,50
Vanilleeis, heiße Himbeeren, Portion Sahne

Erdbeerbecher 1, 8 – F  ...................................................................... 6,50
Vanilleeis, Erdbeeren, Portion Sahne

1 – enthält Farbstoff(e)

2 – enthält Konservierungsstoff(e)

3 – enthält Antioxidationsmittel

4 – enthält Geschmacksverstärker

5 – enthält Schwefeldioxyd

6 – enthält Schwärzungsmittel

7 – enthält Phosphat

8 – enthält Milcheiweiß

9 – koffeinhaltig

10 – chininhaltig

11 – enthält Süßungsmitteln

12 – enthält eine Phenylalaminquelle (Aspartam)

13 – gewachst

14 – enthält Taurin

ALLERGENE

Die Allergenkarte stellt Ihnen unser Servicepersonal auf Anfrage 
gerne zur Verfügung.



ZUM BRÄUHAUS
Kirchplatz 4
89297 Schießen

Tel. 0 73 00 / 92 27 084
Fax: 0 73 00 / 59 61

info@carinas-genussgarten.de
www.carinas-genussgarten.de


